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Bilant GastroPan 2018: sursa de inspiratie a industriei de
profil

Targu Mures - 4 iunie 2018 ora 16:28
Comunicat tip General in Afaceri, HoReCa, Imobiliare

Cea de-a X-a editie a Expozitiei Internationale GastroPan a prezentat la Targu
Mures, in perioada 19-22 aprilie 2018, o imagine completa a industriei de
panificatie, cofetarie si HoReCa, fiind o sursa de inspiratie enorma pentru
afacerile din toate domeniile sectorului: tehnologia de productie, ambalarea,
logistica, materiile prime, energia, igiena, amenajarea magazinului, gustari,
cafea, marketing si vanzari. Bilantul evenimentului reconfirma: GastroPan este
cel mai important eveniment profesional pentru afacerile de profil.

“Industria de panificatie nu s-ar fi aflat astazi la nivel de dezvoltare actual, daca nu ar
fi existat GastroPan”, a fost mesajul prin care presedintele ROMPAN, Aurel Popescu, a
dat startul editiei aniversare a expozitiei. Liderii asociatiilor profesionale din Romania,
Germania si Ungaria au confirmat faptul ca GastroPan este evenimentul de referinta a
industriei de profil, in Europa de Sud-Est.

"Acest tip de expozitii sunt foarte importante pentru ca acestea prezinta trendul si
tendintele care marcheaza sectorul de panificatie in aceasta perioada. Prima si cea
mai importanta tendinta pe care o observam este cea de dezvoltare, iar aceasta am
remarcat-o cel mai bine in Romania. Si aceasta pentru ca antreprenorii din Romania
investesc cel mai mult in dezvoltare. Din punct de vedere al produselor, cea mai
importanta tendinta este gustul si prospetimea produselor, iar in ce priveste
tehnologia, tendinta este digitalizarea si automatizarea productiei. Aceasta expozitie
se pliaza acestor tendinte fiindca produsele si echipamentele prezentate sunt de
ultima generatie", a spus ambasadorul UIBC - Uniunea Internationala a Brutarilor si
Cofetarilor, llonka Boldizsar la ceremonia de deschidere GastroPan.

Cifre GastroPan:

. 21.811 de profesionisti care au vizitat expozitia;

. 152 de expozanti si furnizori de talie mondiala din 25 de tari, care au avut
standuri la expozitie;

. 19 de expozanti care au crescut dinamica expozitiei sustinand demonstratii

la standurile proprii;
. 96 brutari, cofetari si bucatari care au concurat la Concursurile GastroPan;



. 10 asociatii profesionale partenere, interne si internationale, care au sprijinit
expozitia, chiar si prin showuri culinare live;

. 18 de parteneri media si zeci de reprezentanti mass-media care au reflectat
evenimentul.

3 tendinte identificate la GastroPan 2018

U clean label - cei mai multi furnizori de materii prime prezenti la GastroPan au
prezentat produse inovatoare, ingrediente cu impact benefic asupra sanatatii
consumatorilor.

U eficienta si automatizare - usurinta in utilizare, multifunctionalitatea, dimensiunile
compacte si consumul redus de energie au caracterizat echipamentele expuse la
eveniment.

U apropierea de consumator - afacerile mobile, amenajarea spatiilor comerciale,
dotarile si mobilierul, ambalajele si optiunile de personalizare au atras interesul
vizitatorilor expozitiei.

Am sarbatorit impreuna 10 ani de GastroPan

Editia aniversara GastroPan a adus numeroase premii si surprize pentru vizitatori, dar
si 0 zona aniversara in care au fost expuse piese artistice deosebite, realizate de cei
mai talentati artisti brutari, cofetari si bucatari. Organizatorii tin sa multumeasca
autorilor acestor lucrari impresionante si companiilor pe care le reprezinta, pentru
sustinerea oferita dezvoltarii expozitiei in ultimii 10 ani. De asemenea, organizatorii
multumesc pentru ani de daruire tuturor furnizorilor si partenerilor care in ultimii 10
ani au sustinut expozitia prin participare cu standuri extraordinare, demonstratii
practice, precum si prin participare la Concursurile GastroPan.

in Zona Aniversard GastroPan 10 Ani au fost expuse produse de panificatie si patiserie
inovatoare, piese artistice din aluat de panificatie, ciocolata sau turta dulce si
sculpturi culinare, toate acestea participand la o categorie speciala de concurs, cu
tema aniversara “GastroPan 10 Ani”. Trofeul Aniversar "10 ani de GastroPan" a fost
castigat de Moara Cibin, care a creat cea mai frumoasa compozitie, o piesa realizata
din turta dulce care simbolizeaza Centenarul Marii Uniri si cei 10 ani de GastroPan:
"Ca suntem un popor cu Har

O dovedim de-un Centenar!

Ca suntem creativi, an dupa an

De zece ani ne-o dovedeste...

GastroPan!”

Garantia calitatii: marca “Produsul Anului GastroPan”

La editia 2018 a Concursurilor GastroPan 2018 organizatorii au lansat un nou slogan,
Cu 0 noua sigla, care atesta profesional cele mai bune produse de panificatie,
patiserie, cofetarie si gastronomie. Astfel, produsele care au obtinut locul | la toate



categoriile Concursurilor GastroPan, vor purta titlul de “Produsul Anului GastroPan”,
castigatorii fiind liberi sa foloseasca o noua sigla ce atesta aceasta performanta, ca o
garantie a calitatii pe toate materialele de promovare proprii: etichete, ambalaje,
personalizari auto, liste de meniuri, magazine proprii etc.

Noua sigla “Produsul Anului GastroPan”, va putea fi folosita si de catre castigatorii
editiilor anterioare ale concursurilor GastroPan, care au fost invitati la editia
aniversara pentru a-si prelua, in cadrul unui moment festiv, atestatele care confirma
Produsele Anului GastroPan din perioada 2009-2017.

Editia aniversara GastroPan: succes pentru expozanti, vizitatori, participanti
Majoritatea expozantilor spun ca au incheiat multe contracte la fata locului si deja au
avut vanzari semnificative de echipamente, utilaje, aparate dar si ustensile, au fost
incantati de ceea ce au obtinut de la aceasta participare, rezervand deja un spatiu
expozitional si mai mare pentru anul viitor.

"Multumim mult pentru oportunitatea de a participa la targul GastroPan. A fost pentru
noi o prima participare in care mai mult am tatonat terenul. Adevarul e ca am ramas
impresionati de amploarea evenimentului. Si cu siguranta ne dorim sa participam si
anul viitor, dar printr-o prezenta mult mai vizibila.” - Natalia Pavel, Responsabil
Marketing Alfa Software SA.

"Acest eveniment creste de la un an la celalalt, am vazut ca anul acesta e mult mai
mare vis-a-vis de ceilalti ani. (...) Este un mediu de afaceri placut, un cadru
organizational unde te intalnesti si discuti tot feluri de businessuri, tii pasul cu tot ce
este nou in domeniu.”, a declarat Florin Geambazu administratorul firmei Megasimitis.
"Felicitari!!! Toate aprecierile si respectul meu. in calitate de vizitator, nu pot decéat s
va felicit pentru modul impecabil in care ati organizat aceasta expozitie.” - Rodica
Dragomir

"La GastroPan orice vezi e o idee. Se creeaza prietenii, se creeaza relatii, sunt
furnizori cu tehnici si aparaturi noi ... tot complexul asta ne ajuta”, zic Marius Muntean
si Crisan Mihai de la Golden Tulip Cluj si Sibiu, intr-un interviu acordat revistei Brutarul-
Cofetarul.

"Felicitari! Cat suflet si cata munca depuneti pentru aceste expozitii! Va admir si mult
succes in continuare!” - Strelitzia Birau Maria

"Este suficient sa ajungi acolo si sa iti dai seama ca se afla elita bucatarilor,
cofetarilor, patiserilor din Romania si nu numai! GastroPan merita 5 stele. Bravo
pentru ceea ce faceti!!!” - George Domocos

"Noi suntem constienti ca avem mult de investit in aceasta tara, avem unitati de
cofetarie, de brutarie care sunt foarte bine dotate si echipate, dar nu este ceva
general pentru toate unitatile din tara. Trebuie sa invatam mult, sa folosim materii
prime de calitate, tehnologii noi. Expozitiile internationale reflecta si nivelul de trai din
tarile respective, asa cum reflecta si GastroPan pentru Romania, dar asa cum reflecta
si expozitiile organizate in Germania, Franta, Italia. Infrastructura oferita de tara



organizatoare, logistica sunt reflectate in calitatea expozitiei. Multi dintre expozantii
straini ne-au spus ca, din pacate, infrastructura nu e suficienta. Acelasi lucru il
remarcam si noi, fiindca lipsa infrastructurii ne face probleme in organizarea
manifestarii", a declarat Bordka Jakab pentru Agerpres.

"Cu siguranta aceasta editie a fost un succes, prin numarul mare de contracte
incheiate, prin valoarea schimburilor de experienta a celor prezenti atat ca expozanti,
concurenti sau vizitatori. Am incheiat o expozitie foarte buna, am sarbatorit 10 ani
remarcabile impreuna cu asociatiile, specialisti si expozanti. Sigur ca putem sa ne
perfectionam, dar acesta este viitorul. Noi avem un colectiv foarte bun, toti punem si
suflet, nu doar capul, si consider ca acest colectiv a gestionat totul foarte bine", a
afirmat lldiké Varadi-Erdds.

iba - cel mai mare targ de panificatie din lume prezentat la GastroPan

Sambata, 21 aprilie, presedintele Asociatiei Centrale a Brutarilor din Germania, dl.
Michael Wippler, impreuna cu responsabila de proiect iba la Messe Messe Miinchen,
Nadja Dull, au sustinut o prezentare despre expozitia iba. DI. Michael Wippler a
afirmat ca exista patru tendinte principale in industria de panificatie si a dulciurilor in
Germania si anume noi tendinte privind dieta si impactul acestora asupra brutarilor,
painea este privita ca un produs deosebit de sanatos, utilizarea unor masini care
economisesc energia si in acelasi timp imbunatatesc calitatea si o mai mare
regionalitate ca factor de succes in confruntarea cu concurenta.

"Tehnologiile si trendurile de la iba sunt cele mai noi din lume. (...). iba este unica si
pentru faptul ca avem o retea mondiala cu alte expozitii din intreaga lume si cu
furnizori. (...) Noutatile din acest an vor fi 'iba TO GO', care un joaca un rol din ce in ce
mai important peste tot in lume. Din acest motiv am creat o zona speciala - iba TO
GO - care prezinta trendurile. Daca vorbim de 'to go' trebuie sa vorbim de cafea, prin
urmare in aceasta zona veti putea vedea tehnologia, prajirea cafelei, pana la paharele
de unica folosinta in care se serveste cafeaua. La fel, vor fi organizate demonstratii
live si show-uri in ceea ce priveste patiseria, sandvisuri. Deosebit de importanta e si
arta cofetariei, aici veti gasi tot ce tine de cofetarie, de la materii prime - cicolata,
decor -, pana al ambalaje", a spus Nadja Dull, citat de Agerpres.

Expozitia iba, targul cu pozitie de lider mondial in domeniul panificatiei, dulciurilor si
snacks-urilor va avea loc in Zona Expozitionala Minchen in perioada 15-20 septembrie
2018.

Sprijin total de la asociatiile profesionale romanesti si straine

Ca si la editiile precedente, organizarea expozitiei a fost sustinuta de catre cele mai
reprezentative asociatii profesionale din tara (ROMPAN, ANAMOB, ANBCT si Euro-
Toques Romania), dar si de pe plan extern (UIBC - Uniunea Internationala a Brutarilor
si Cofetarilor, WACS - Asociatia Mondiala a Bucatarilor, Asociatia Centrala a Brutarilor
din Germania prin Presedintele Michael Wippler). in cadrul evenimentului, lideri ai



asociatilor de specialitate din Romania si din Europa, printre care ambasadorul UIBC
llonka Boldizsar, presedintele Asociatiei de Panificatie din Ungaria Septe Jézsef,
presedintele ROMPAN Aurel Popescu si presedintele ANAMOB Viorel Marin, au purtat
dialoguri constructive referitoare la posibilitatile de colaborare pentru apararea
intereselor sectorului de panificatie din mai multe tari.

"In 2013, cand s-a redus TVA, evaziunea fiscald era cam 60%. Dupa reducerea
fiscalitatii, evaziunea a scazut la 30-25%, pentru ca atunci autoritatile statului isi
faceau treaba si efectiv controlau agentii economici. Acum s-a luat pedala de pe
acceleratie, lucrurile sunt scapate de sub control si cred ca evaziunea fiscala in acest
domeniu sare de 40%. in Ungaria este tot cam asa, pentru cd nu au putut reduce
TVA - au redus la carne, la paine nu, nu a vrut Guvernul - si atunci cand ai ce fura
consistent, se fura (...) Am stabilit cu colegii din Ungaria, vom avea o intalnire in luna
iunie. Toti presedintii de asociatii din domeniu din Europa Centrala si de Est ne vom
intalni la Budapesta sa facem o gandire, pentru ca toti se confrunta cu aceasta
situatie, nu numai Romania, sa avem o gandire comuna, cu care sa mergem la
Bruxelles. ldeea mea este: de ce agricultorul trebuie sa beneficieze de subventii, iar
producatorul de paine nu, pentru a putea da o paine de calitate, corecta, cu fiscalitate
pe ea, in asa incat sa fie sigura din punct de vedere alimentar. La Bruxelles trebuie
facut un proiect de regulament european", a declarat Aurel Popescu pentru Agerpres.

Organizatorii tin sa multumeasca inca odata tuturor expozantilor, vizitatorilor,
asociatiilor de specialitate, concurentilor, membrilor juriului si partenerilor care au
sustinut desfasurarea acestui eveniment, care si-a reconfirmat pozitia de expozitie de
referinta in sud-estul Europei.

Urmatoarea editie a expozitiei se va desfasura in primavara anului 2019. Va vom tine
la curent cu informatii despre acest eveniment.
Despre Boro Info SRL

BORO-INFO SRL are o experienta de peste 15 ani in editarea revistelor de specialitate
si organizarea de evenimente de afaceri. Principalele produse ale companiei sunt:
BRUTARUL-COFETARUL - Revista pentru brutarii, patiserii, cofetarii, gelaterii si
ciocolaterii; GASTROMEDIA - Revista operatorilor din alimentatia publica si industria
ospitalitatii; GASTROPAN - Expozitie internationala de solutii si tehnologii de
panificatie, cofetarie, gelaterie, ciocolaterie, cafea si HoReCa.



Rita Scridon - Responsabil Media
office@gastropan.ro

0266219392

BORO INFO SRL
http://boroinfo.ro/



